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Voyage d’étude 2010 des Voyage d’étude 2010 des Voyage d’étude 2010 des Voyage d’étude 2010 des 
producteurs de fromages producteurs de fromages producteurs de fromages producteurs de fromages 
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Du 30 août au 4 septembre en Savoie & 
Haute Savoie : 

 
 
 
 
 
 
 

l’Associu pè una Fundazione di  Corsica : 
 

Avec le soutien de : 



Contexte : les adhérents de l’association régionale des producteurs de 
fromages fermiers de Corse souhaitent enrichir leur réflexion pour le 
développement de la filière fermière insulaire par un voyage d’étude visant à 
comprendre les problématiques de la filière laitière en région Savoie-Haute 
Savoie. 
Un groupe de 9 producteurs de fromages fermiers se rendront entre le 30 
août et le 04 septembre. Des réunions seront organisées en Corse afin de 
diffuser & valoriser l’expérience extra-insulaire (début 2011). 
 
 

Lundi 30 août 2010 : 

 
Voyage : Ajaccio-Lyon : 13h-14h10. Récupération des voitures, départ de l’aéroport à 15h. 
 
16h30 : Frangy : Visite de l’exploitation caprine du GAEC Bémol : système « avant pays », 
élevage de la chèvre de Savoie (race locale). 
NB : à 5 min : GAEC de la forêt que nous pourrions visiter. 
 
Trajet vers Manigod (1 h de trajet) et installation au gîte du « Pied Firmin »  
 
20h30 : Repas dans le secteur avec les participants. 
 
 

Mardi 31 août : 

 
Matin :  
 
9h30 : Visite de l’élevage caprin de la famille Brunet. Elevage en alpage situé vers Annecy, 
production de chevrotin et tomme. Elevage en monotraite. Vente en magasin de 
producteurs, marchés et Revendeurs. 
 
Après midi :  
 
Visite de l’élevage bovin d’Evelyne Gerfaut Fournier : production de Reblochon en alpage, 
labellisés Bio.  
Elevage situé à Serraval. 
 
Soirée :  
17h45 : visite de l’exploitation en vaches laitières en alpage et repas (20h30) au col des 
ANNES : près du Grand Bormand. 
 
Retour sur Manigod (3/4h de route) 



 

Mercredi 1 septembre : 
 

Matin : 
 

9h30 : Visite Coopérative du Reblochon à Thônes  
(Accompagnés de Sébastien Breton si pas rencontré le 30 août ?). 
 

Après midi 
 
14h : Visite des Etablissement PACCARD : affineurs de 
Reblochon/Chevrotin/Abondance. (Manigod) 
 

Fin d’Après midi 
Visite de l’exploitation de Bernard AGUETTAN, éleveur de brebis Thone et Marthod (race 
locale à viande) (Manigod) (à confirmer la veille, selon temps & foins) 
 

Soirée : Repas à la ferme des Corbassières : exploitation de Marie Louise Donzel, éleveuse 
de vaches et productrice de Reblochon. (La Clusaz). 
 

Retour vers Manigod (20 min de route). 
 

 

Jeudi 2 septembre : 
 

Matin : 
Rencontre avec les responsables du GIS & SUACI Alpes du Nord : Organisme partenarial 
regroupant les acteurs professionnels et organismes de recherche autours de 4 axes 
d’interventions : Veille & prospective, Recherche Développement, conception & animation 
de projets, Etudes & conseils dans le domaine de la politique agricole & de montagne, 
agriculture & territoires, qualité des produits & leur valorisation. Explication de leur 
fonctionnement et activités. 
 
Après midi : 
 
14h : GAEC de La Fontaine à Beaufort sur Doron (Loïc Perriaux & Jean François Mann) : 
120 Thône & Marthod Latières, agriculture Bio, fabrications : Tommes, Sérac, Lactiques, 
commercialisation sur marché de Beaufort, magasin de produits Bio & Centrale d’Achat 
Casabio. Exploitation en dynamique de transmission, nouveau bâtiment réalisé en 
écoconstruction, utilisation d’énergie solaire. 
 
16H00 : visite de la coopérative laitière du Beaufortain à Beaufort/Doron. M G Oeuvrard 
présentera à la fois la coopérative mais aussi le fonctionnement interprofessionnel du 
beaufort avec la politique de suivi de la qualité et de l’AOC. (bien compter 3 à 4 heures). 
 
Possibilité de visiter le GAEC la « chèvrerie de M. Seguin » à Beaufort sur Doron : Jean Yves 
Rochaix, transformation en Grattaron (spécialité du Beaufortain), tomme et Raclette. Alpage & 
mesures de protection % loup, conception & réalisation d’une salle de traite mobile par leurs soins. 



 

 

Vendredi 3 septembre : 

 
10H00 rencontre à l’alpage du Biolley de Roselend de M Bochet Yvon. Explications sur la 
conduite du troupeau à l’alpage. M Bochet est également Président de la coopérative 
laitière du Beaufortain, du Syndicat de Défense du Beaufort et de l’Union des Producteurs 
de Beaufort. 
 
Déjeuner au Refuge de Plan Mia tenu par l’épouse de M. Bochet. 
 
Début d’après-midi : secteur du Cormet d’Arêches : 
 
15H00 rencontre avec M Faivre Gérard, éleveur de chèvres et fabricant de fromages 
fermiers.  
 
16H30-17 H00 : alpage de Plan Pichu. Rencontre du gérant M Didier Simon Chautemps . 
Visite de la fabrication de beaufort et explication du fonctionnement des groupements 
pastoraux 
 

Samedi 4 septembre : 

 
Voyage :  Lyon : 11h- Ajaccio : 12h10. 
 
 

CONTACTS LOCAUX : 

Philippe Gauthier : 06 74 78 98 38 
Florent Michez : 06 50 19 15 38 
Sébastien Breton : 06 33 50 51 23 
Patricia Laccarière : 06 50 19 15 49 
Syndicat du Beaufort : 04 79 31 22 57 
Syndicat des alpagistes 04 50 88 18 38 
GIS (Recherche & Développement) et politiques Montagne SUACI 04 79 70 77 77 (Gérard 
LARRIEU ou Agnès HAUWUY) 
Coop Laitière de Thônes : 04 50 02 05 60 
Ets PACCARD, affineurs de fromages fermiers : 04 50 44 07 50 
Bertrand Aguettan : 06 24 77 08 97 
Marie Louise Donzel : 04 50 02 58 33/06 79 60 40 99 
GAEC de la Fontaine : Loïc Perriaux (06 20 14 83 49), Jean François Mann (06 61 36 92 68) 
Coop laitière du Beaufortain  04-79-38-33-62. Tél M Oeuvrard 06-12-10-80-29. 
Chèvrerie de Mr Seguin : Jean Yves ROCHAIX au 06 35 56 25 75 
Bochet Yvon : Tél : 06-07-74-27-55 
Refuge du Plan Mia : 06-08-46-03-10 
Faivre Gérard : 04-79-55-56-49 à rappeler la veille (heure & lieu de RDV précis) 
Didier Simon Chautemps : 06-70-29-73-23 

LOGISTIQUE : 

GAEC Bémol: 04 50 44 79 67 
Famille Brunet: 04 50 64 54 29/02 80 78 
Evelyne Gerfault Fournier: 04 50 27 51 43 
Col des Annes: exploitation: 04 50 27 01 20 
Resto chez Frédéric: 04 50 27 01 37 



Logements : Lundi au mercredi soir : Gîte « le Pied Firmin » (Manigod) 
Jeudi & Vendredi Soir : Gîte « la Charmette » (Arêche Beaufort) 

Organisé par l’association régionale des  
producteurs de fromages fermiers :  
 
Casgiu casanu  
(animatrice Catherine Le Beschu) 
A Casa Sebiaghja 
20250 Riventosa 
Tél/Fax :04 95 25 65 74 
Mobile : 06 25 62 18 34 
Mail : casgiucasanu@yahoo.fr, 
 site web : www.casgiucasanu.fr  
Présidente: Nelly Lazzarini 
Tél: 06 22 39 42 07 
 
 

Liste et contacts des bergers participants : 
 

Meloni Rita : Chevrière, Alata (2A) : 06 46 60 82 21 
Papini Laeticia, chevrière, Cauro (2A) : 06 75 72 78 70 
Thivolet Sandrine & Poli Jean Toussaint, Chevriers, Sagone (2A) : 06 72 82 08 17 
Casanova Marie Angèle, chèvre-brebis, Vallecalle (2B) : 06 10 03 23 08 
Guglielmi Marie Rose , bergère, Poggio Di Venaco(2B) : 06 23 01 62 08 
Maxime Ansaloni, berger, Porto Vecchio, 06 22 24 86 18 
Nicolosi Paul Marie, chevrier, Vaccaghja (2B) : 06 13 09 44 29 
Lazzarini Augustin, chevrier, Noceta (2B) :  
 

 
 

Association pour une Fondation de Corse 
Associu pè una Fundazione di  Corsica 
BP 55 
20416 - Ville di Pietrabugnu 
Tel 00 33 4 95 55 16 16 
 
Président : Jean François Bernardini 
Mail : ass.fond.corsica@wanadoo.fr 
Site : www.afcumani.org 

Avec le soutien de : 


